Oszi tanulmanyiit a maltai szigeteken

A 2019-1-HUO01-KA116-060538 szamu, ,,A Keri felfedezi Europat” cimd, és a 2020-1-HUOQO1-
KA116-078135 szamu, ,,A Keri feltérképezi Eurdpat” cimi Erasmus+ mobilitdsi projekt
keretében, 2021. oktdber 25-t01 november 2-ig, a Békéscsabai SZC Zwack Jozsef Technikum
¢s Szakképz6 Iskola nyolc dolgozdja — Csete Erzsébet, Balog Katalin, Moka Ildik6, Molnar
Erika, Sutyinszki Eniké, Toth G. 1dikod, Szlatki Daniel és Kovacs Sandor — szakmai
tanulmanyuton vett részt Maltan.

A szakmai, szabadid6s és kulturalis programokban egyarant bévelkedé tanulmanyit soran
megismerkedtek a fogado6 intézmény, az Easy Job Bridge feladataival és munkajaval, mely cég
a Zwack iskolabol Maltara érkez6 didkok szakmai gyakorlatat is szervezi. Latogatast tettek
Malta egy helyi alapanyagokkal dolgozé étterménél, pékségénél, ahol szakacs €s pék tanuldkat
i1s egyarant képeznek. Sliema varosaban voltak elszallasolva, ahol a helyi pékségeknél
valtozatos édes és sos piték koziil valogathattak. A kikotd kozelsége csodalatos hangulatot
kolcsonzott a varosrésznek, és az éttermek sora lehetdséget nyujtott nem csak a maltai, hanem
egyéb nemzetek gasztrondmiai kultirajanak — pl. sziciliai, torok, angol — megismerésére is.
Ellatogattak a halpiacarol hires Marsaxlokk halaszfaluba, Gozo szigetére, a févarosba,
Vallettaba, valamint az 6kori erédfallal korbevett Mdina varosaba. Dingliben betekinthettek a
mesterségek falujaba, ahol tobbek ko6z0zott az {livegfjas folyamatat is végig nézhették.
Kostoltak helyi ételeket, igymint hallevest, nyul és barany ragut, frissen fogott halbol készitett
¢teleket, tenger gyiimolcseit.

Az oktatok élményekkel telve és szakmai ismeretekkel gyarapodva tértek haza, melyeket
munkajuk sordn kamatoztatnak.







