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2022. majus 16 (hétfd):

Reggel elindultunk kisbusszal Daniele del Friuli felé. Délelott 1atogatast tettiink a San Daniele del Friuli nyers sonka butikként ismert BAGATTO
kézmiives sonkagyarban. A Bagatto csalad nagymulti hagyomannyal rendelkezik, de biiszkék arra is, hogy a kornyék egyik legkisebb sonkagyara.
Mégpedig azért, mert a mai napig egyenként készitik el sonkdkat, ugyanazzal a kéziligyességgel ¢és szenvedéllyel, mellyel Rino Bagatto, a San
Daniele Prosciutto Konzorcium egyik alapitdja, amikor 1étrehozta az immaron harmadik generacids kézmiives vallalkozast. A latogatas soran
megtapasztalhatjuk, hogy a torténelem 50 éve semmit sem valtoztatott.

12:00-t81 ebéd gyanant egy fantasztikus kostolon vehettiink részt a BAGATTO sonkagyar gyonyorii eléadotermében.
Menii: a tanyérra 1 dkg sonka keriil, a hagyomanyoknak megfeleléen vagva, nagyon vékonyra, mellé talcakon a rovid ellatasi lancban eléallitott
helyi sajtok kinalata, gylimolcsveldvel talalva. Szerencsére volt lehetdségiink a termékek vasarlasara a cég boltjaban.

Délutéan latogattuk meg a CESCHIA Leparloilizemet.

A Ceschia Leparloiizem tobb mint szaz éves hagyomanyokkal biiszkélkedhet, Friuli egyik legrégebbi leparldiizeme.

Torténete 1886-ban sziiletett Nimisben, Udine tartomanyban, amikor Giacomo Ceschia varosrdl varosra jart kocsijaval, hogy 6sszeszedje a torkolyt
¢s a gylimolcsot a gazdaktol, majd leparolja az altala épitett vandor alembik leparloban, mely az adott korszak egyik jitasa volt. A vandor leparlo
ma mar csak emlék, de abbodl az id6bdl sok minden megmaradt a mai napig. A mostani szenvedély és tiirelem ugyanaz, mint akkor, és a Ceschia
grappakat tovabbra is az eredeti, 1886-0s receptira szerint desztillaljak, mindig a legjobb mindségili alapanyagokbdl a torténelmi szeszfézdében.
A 2017-ben minden helyiségében teljesen feltjitott Leparloiizem, a torténelem és az innovacid tokéletes otvozete a leparlds nagy hagyomanya
mellett, melybe latogatdsunk soran egy szuggesztiv tarlatvezetés soran nyeriink betekintést.

Utazas a cég torténetén és a Grappa kiilonb6z0 gyartasi fazisain keresztiil a leparl6 tistok, finomito teriileten és barrique érleloben (Barricaia);

5 féle szeszes ital kostolojaval zarult a cég latogatasa. Majd lehetdség volt az iizletben véasarolni a megkdstolt termékekbdl.

A helyi termékek kombinacidja a kdvetkezo:

Etcsokoladé Adelia di Fant - San Daniele

Gubana ¢s strucchi siitemények Cedarmas - Pulfero

Vésarlasi lehet0ség a céges iizletben.

Este egy igazi ,,olasz izi” paradicsomos, tésztas vacsoran vettiink részt a Gradoban talalhato ,,al Doge” étteremben!
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2022. majus 17 (kedd):

A MARCO POLO elnoke Ferdinando Martignano mutatta be a szervezet legfobb célkitlizéseit, valamint azokat a projekteket, amelyeket a gyulai
¢s békéscsabai Onkormanyzatokkal kozosen valdsitanak meg. Szoba keriilt lehetséges kozos projektek kozos megvalositasa a Békéscsabai
Szakképzési Centrummal.

Ezutan Cormonsban a ZOFF céghez latogattunk el. A ZOFF FORMAGGI farmon a nyerstejes sajt feldolgozasat és eldallitasat ismerhettiik meg.
A farmon biosajtokat ¢s kiilonbozo tejtermékeket készitenek (sajat fejlesztésii joghurt stb.) Négy generacid o6ta nevelik a Pezzata Rossa fajtahoz
tartozo teheneket. Valamennyi allat a farmon sziiletett €s nétt fel, az allatjolét tiszteletben tartdsa mellett, gyogyszerek és vegyszerek haszndlata
nélkiil. Evente 12 marhanak a husét értékesitik, amelyet a vasarlok elére az online feliileten igénylik.

A tehén akkor megy a fejogéphez, amikor igénye van a fejésre. Rotacios legeltetést valositanak meg, szakaszonként engedik a legeldre, hogy ne
az egészet tegyek tonkre a sulyukkal. . Egészséges a talaj és a fold. A sajat tragyajukkal tragyazzak. Van erddjiik is a teheneknek, hogy arnyékba
menjenek. Okoagrargazdasag, sajat erdjiiket forgatjak be. Sok ideig tartott, hogy kidolgozzak a modszeriiket, hogy ne sok mindent hozzanak
kiviilr6l. Mindent igyekeznek maguk megoldani, z6ld energia stb.

Szallashely is, 5 szoba, reggeli sajat sajt.

Udine: a Campagna Amica piac
Az Udine termeldi piac termeldi a biodiverzitasra is figyelnek. A fogyasztoknak igénye van arra, hogy igy termelt termékeket vegyenek.
E-kereskedelmi halozatban vannak, 12 éve miikodik és folyamatosan rendeznek rendezvényeket, kostolokat.
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2022. majus 18 (szerda):

Utazas Velencébe

Velencei Cicchetti - Egy falat Velence torténelmébdl és hagyomanyabol

Velencében féétkezéskor szokas velencei cicchetti-t fogyasztani.

A cicchetti sz6 a latin ciccus szobol ered, amely kis mennyiséget jelent, apro falatkak. A kenyérszelet alkotta falatkak tetejére felvagottak vagy
tokehal kertiil: Kizarolag helyi termékek, a tengerparton vagy a laginaban fogott halak hagyomanyos receptek szerint elkészitve.

Tipikus friuli vacsora (his) a LA COLOMBARA étteremben, amely Aquileia telepiilés teriiletén talalhato.
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2022. majus 19 (csutortok):

Aquileiaba a bazilika és a romai régészeti leleteket néztilk meg, hogy megértsiik, hogyan sziiletik meg a HORECA szektor turizmusa egy nagy
kulturalis és torténelmi jelentdséggel bird helyen.

A COCAMBO VILAGANAK megismerése

A vallalkozas 2018-t6l miikddik. Példa arra, hogy a kutatas és a képzés gondos marketingtervvel kombinalva hogyan képes egy kicsi és szerény
iizletet nemzeti szinten abszolut kivalosagu vallalkozassé alakitani. A miihelynek sikertiilt elére vetitenie a piac igényeit azaltal, hogy nyitott a
csokoladé és a kavé vilaga felé, a csokolddébab ¢s a kavébab kozvetlen importdre lett, amely kézmiives szinten porkoli és alakitja at a
csokoladébabot és a kavébabot, hogy a kavé a végso fogyasztd szamara a legjobb mindségli terméket kinalhassa.

A fenntarthato fejlddést az elmult 2 évben valdsitottak meg, Mindenki azt teszi, amire képes.

Minden szemetet megmértek, hogy mit dobnak ki. Kérddivet toltetnek ki a munkatarsakkal, hogy mit hova dobnak a szemétbe. Kultarat teremt,
jobban odafigyelnek, hogy minél kevesebb szemetet termeljenek. A csomagolasndl is erre iligyelnek, tamogatva a fejlédd vildg orszagait, vagy
beteg gyermekek alapitvanyat a termékek aranak egy részébol. Faiiltetést is megvalositanak a befolyt 6sszegek egy részébol.

Az dnkormanyzattal is egyiittmiikodnek.

Minden munkatars tobb funkciot lat el.

Vezetni kell, hogy mit dobnak ki.

Ezutan a f6z6iskolaban a séftdl megtanulhattuk hogyan késziil az igazi olasz rizott6 (daralt kavé szorattal).

A kéavé bemutaton a specialis olasz eszpresszo kavé sajatossagaiba nyerhettiink bepillantést.

A tipikus olasz fagyi készitését is lathattuk.
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2022. majus 20 (péntek):

Délel6tt 10:00 oratol keriilt sor az oklevelek atadasara, majd elindultunk Cormons felé.

Cormonsba érve Leil asszony fogadott minket és korbevezetett az Alimentari Tomadini iizletben, illetve bemutatta az iizletben talalhaté termékeket.
Az Alimentari Tomadin az 1980-as években alakult, miutan Marisa Tomadin atvette a Cooperativa Agraria di Cormons élelmiszerboltjat, és tobb
mint harminc éve szenvedélyesen ¢€s lelkesen népszertsiti a Collio tipikus termékeit, valamint a regionalis €s nemzeti gasztronémiai kivalésagokat.
Az Alimentari Tomadinban sajtok, felvagottak, sonkak, fiiszerek, kenyér, kekszek és tipikus friuli desszertek széles valasztékat talalja. Dzsemek,
helyi méz, a legfinomabb borok és likdrok, kézzel készitett csokoladé, extra sziiz olivaolaj és Tomadini balzsamecet.

13:00 Egy konnyed, izletes ebédkostolon vettiink részt, ami a Friuli teriilet jellegzetes, kivalo termékeibdl késziilt, amelyeket Leila asszony, az
Alimentari Tomadini iizlet tulajdonosa valogatott dssze.

Este a vacsorankat ujra az ,,al Doge” étteremben fogyasztottuk el, ami fantasztikus izélményt nyujtott.
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